
  

    平成 28 年 11 月より宴会メニューが変わります。 

    冬 の 宴 会 プ ラ ン （忘年会にもご利用ください。） 

ご宴会のご予約は５名様以上からとなります。 

 

（ １１月から１２月までの宴会メニューが変わります。 ） 

満足できる基本のコースをご用意致しました。いつもより値段は上がりましたが、今回はサブメニュー

も変えておりますので、お好きなものを選んで、自分好みの宴会メニューを楽しんではいかがでしょうか？ 

 ご宴会をご利用される場合は、入浴料金が含まれておりますがタオル等は持参願います。 

４，０００円（税込）のコース 

 基 本 コ ー ス の 内 容 

①  寄せ鍋（メバル、もちきんちゃく、ベビーホタテ、カニ爪） 

②  国産（富良野）豚の雲白肉（ﾊﾟｲﾀﾝﾛｳ） 

③  エビのチリソース 

④  十勝牛サーロインのサイコロステーキ 

⑤  春巻とホタテ焼売 

⑥  鶏肉の柔らか蒸し（あんかけ） 

⑦  エビと肉味噌のあんかけ焼きそばとご飯の食べくらべ 

⑧  フルーツ３点盛（ヨーグルトソース） 

  ※通常宴会利用時間は、午後 8 時 45 分までの 2 時間利用可能です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※追加メニュー お刺身盛合せ 5 人盛 5,000 円（税込） 

※飲み放題 ： 90 分 2,500 円、120 分 3,000 円よりお選べます。 

 

 

 

※無料送迎バス(32 名乗り)は、町内は 5 名様以上、町外は 15 名様以上から受け賜ります。 

 （送迎の地域及び宴会が重複した場合は、送迎が出来ない場合がありますので、ご予約の際にご確認願います。） 

             

TEL 01634－2－4141 

FAX 01634－2－2743 

 

更にサブメニューからの変更を受け賜ります。また料理を追加した場合は別料金となります。 

 ①の寄せ鍋をカレー鍋（豚バラ、玉子ちぎり、ボイルアサリ、有頭エビ）に変更できます。 

（上記、②～⑦のメニューから 2 品変更ができます。） 

① 刺身サーモンサラダ ② ザンギ ③ チンジャオロース ④ あんかけ焼きそば  

⑤ カキとイカのあんかけ炒飯  

（⑧デザートを次から変更できます。） 

① バニラアイス ② イチゴアイス ③ ゴマ団子  

ご予約はこちらへ→ 

内容：お１人様に付き 1 杯の生ビールとその他（ワイン、瓶ビール、焼酎ワリッカ、日本酒、コーラ、

オレンジジュース、ウーロン茶）の飲み放題となります。 


